BRUNNER

Trinkgenuss seit 1953

BOCCANERA Barbera Colli Tortonesi DOC 2023

Der Boccanera ist aus 100% Barberatrauben von relativ jungen Stécken
(1jahrig). Die Fermentation auf den Traubenschalen dauert 7 bis 8 Tage
unter sorgfaltiger Kontrolle der Temperatur. Anschliessend reift der Wein 4
bis 6 Monate im Stahltank und weitere 2 bis 3 Monate in der Flasche.

Der Boccanera riecht nach frischen Fruchten (Kirschen, Erdbeeren) und ist
jung zu trinken.

Er passt gut zu Teigwaren, Gemusesuppe und gebratenem Fleisch.

Servieren mit ca. 18°,
Farbe: lebhaftes Rubinrot mit violetten Reflexen,
Nase: frische Geruche nach roten Fruchten,

Geschmack: frisch, mit mittlerem Kdrper unterstutzt von einer frischen
Saure

Italien

Piemonte

Boveri Luigi Azienda Agricola

100% Barbera

BOCCANERA
ot

4-6 Monate im Stahltank 7

75 ¢l ®

Qvegy Lutg!

S| ¥|©| €| D| 0 @

12er Karton

Brunner Getranke AG — Schulstrasse 1- 5014 Gretzenbach - +41 62 849 90 67
info@brunnergetraenke.ch — www.brunnergetraenke.ch



